
Brötchen-Sonne 
 

 

 
Zutaten: 

• 10 Knack & Back Brötchen 

• 1 Ofenkäse 
• 1 Knacker 

• ÖL 

• 2 Gewürzmischungen nach Wahl 

 
Den Ofenkäse in die Mitte des Springformbleches legen. 

Drumherum die Brötchen platzieren, die Wurst in Scheiben schneiden 

und auf den Brötchen verteilen. 

Den Grill auf 200 °C indirekte Hitze einstellen und das Blech auflegen. 
Das Öl in 2 Schalen geben und jeweils mit der Gewürzmischung vermengen. 

Nach ca. 15 Minuten Backzeit die Brötchen abwechselnd mit den Mischungen 

und einem Pinsel einstreichen. 
Den Käse kreuzweise einschneiden und die Ecken hochklappen. 

Weitere 10 Minuten auf dem Grill ist die Brötchen-Sonne fertig. 

Nun nimmt man sich ein Brötchen und streicht es mit dem 

warmen zerlaufenen Käse ein. 
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