Bouletten-Kartoffel-Auflauf

Zutaten:

e 500 g geschalte Kartoffeln
e 500 g Hackfleisch gemischt
e 1Brotchen vom Vortag

e 2 EL Butter

e 2ELMehl

e 250 mlsaure Sahne

e 2EL Paniermehl

e 3 Scheiben Kase

e S&P

e Paprikapulver

Kartoffeln ca. 20 Minuten vorkochen und in Scheiben schneiden.

Hackfleisch und eingeweichtes Brotchen vermengen, wiirzen und zu 8 kleine Bouletten
formen und von jeder Seite 5 Minuten anbraten.

Die Kartoffelscheiben in einer eingefetteten Auflaufform geben und die Bouletten
dariiber verteilen. Butter andiinsten, Mehl anschwitzen und mit der Briihe abloschen
kurz aufkochen lassen und die saure Sahne unterriihren. Die Sauce liber die Kartoffeln
und Bouletten gieRen das Paniermehl dariiber verteilen und den Kase dariiberlegen.
Nun alles bei 200 °C fiir ca. 30 Minuten indirekt im Grill brutzeln lassen.
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