
Gulaschdopf 
 

 

Zutaten: 

 
• 1 Kg Gulasch halb und halb 

• 3 Ampelpaprika 

• 500 g Kartoffeln 
• 4 Tomaten 

• 2 Zwiebeln 

• Tomatenmark 

• Paprika edelsüß 

• Paprika scharf 

• S&P 

 
Fleisch scharf anbraten, Tomatenmark dazu geben und das kleingeschnittene Gemüse 

unterheben, würzen und anbrutzeln lassen. 

Mit Wasser aufgießen und eine Stunde köcheln lassen. 
Nun die in Würfel geschnittenen Kartoffeln dazu geben und weitere 30 Minuten garen 

lassen. Guten Appetit. 
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